
 

Thomas & Denis Gambier 
Vignerons 

 
Rosé  

 
AOP Bourgueil 

 
 

 
 Cépage 
 

- 100% cabernet franc 
 

 Terroir 
 

- Vignes plantées sur terroirs de graviers  
 

 Mode de Vendange 
 

- Vendanges mécaniques.  
 
 

 Renseignements Techniques 
 

- Ce Vin est un assemblage de Rosé de Pressées et de Rosé de saignées  
Il a fermenté pendant 6 semaines à basse température pour préserver les arômes. 
 

 Elevage 
 

- Ce vin a été élevé en cuve pendant 4 mois. 
 

 Dégustation 
 

Couleur pétale de rose 
Nez déjà très ouvert avec des arômes d’agrumes et quelques notes de fleurs blanches. 
L’intensité aromatique se retrouve en bouche avec beaucoup de fraîcheure. 
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